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INFORME DEL PROYECTO: 
 
 

VALORIZACIÓN DE LA ‘ALUBIA DEL CONFIT’:  

CARACTERIZACIÓN, TIPIFICACIÓN Y SELECCIÓN BAJO CONDICIONES 
DE CULTIVO ECOLÓGICO Y CONVENCIONAL. 2020/VALORIZA/VSC/003. 

 

El objetivo general de este trabajo ha sido la valorización de la “Alubia del 
Confit”.  Es decir, conseguir posicionar este tipo de alubia como un producto de calidad, 
diferenciado y de elevado valor añadido. Con este fin, se han desarrollado las siguientes 
actividades:  

A.3.1.- Caracterización morfológica, agronómica y de composición de una 
selección masal de “Alubia del Confit” de Viver.  

Se ha utilizado como material de partida una selección masal de “Alubia del 
Confit” facilitada por la Cooperativa Oleícola Serrana del Palancia y la cual está siendo 
utilizada en la actualidad por una docena de agricultores que la cultivan en unas 0,25 
hectáreas. 

Esta selección masal se ha puesto en cultivo en distintas explotaciones de la 
comarca de l’Alt Palància (Tabla 1). Así, se ha puesto en cultivo en las instalaciones de 
la Cooperativa de Viver al aire libre (siembra a principios de junio y recolección a finales 
de octubre) en 2020 en cultivo convencional (2 agricultores), en una explotación del 
municipio de Teresa también en sistema convencional y en una explotación en el 
municipio de Caudiel en sistema ecológico. En cada una de las explotaciones se ha 
llevado a cabo la caracterización morfológica, agronómica y de composición de este tipo 
de alubia.  

 

Tabla 1.- Relación de explotaciones donde se realizará la caracterización de la 
‘Alubia del Confit’. 

Explotación Municipio Agricultor Tipo de 
cultivo 

Nº de operador 
del CAECV 

1 Viver Pilar Isaac Morte convencional - 
2 Viver SAT Agrícola Carot convencional - 
3 Teresa Marisa Pérez Mañes  convencional - 
4 Caudiel José Luis Terrer Lorenzo ecológico CV1747PV 
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1.1.- Caracterización morfológica. 

Para estos trabajos se han cultivado 12 individuos de la selección masal de “Alubia 
del Confit” de Viver. Así mismo, se han utilizado una serie de controles referenciales de 
variedades tradicionales de judía de grano de distintas procedencias (12 individuos) 
(Tabla 2) en cada una de las explotaciones referenciadas en la tabla 1. 

 

 

Tabla 2.- Relación de cultivares tradicionales de judía de renombre procedentes 
de distintas comunidades autónomas del estado español y utilizadas como referenciales 
de calidad. 

Entrada Tipo o denominación Procedencia 
V1 Faba de Asturias Asturias 
V2 Barco de Ávila Castilla - León 
V3 Garrofó València 
V4 Blanca de Manteca Castilla - León 
V5 Arrocina Norte de la península 
V6 Canela Castilla - León 
V7 Careto València 
V8 Verdina Asturias 
V9 Caparrón Asturias, Castilla – León, Rioja 
V10 De Guernika País Vasco 
V11 De Tolosa País Vasco 
V12 De Santa Pau Catalunya 
V13 De Ganxet Catalunya 
V15 Jaspeada de León Castilla_león 

 

 

 

En cada una de las explotaciones se han producido diferentes porcentajes de 
arraigo de plantas (tabla 3). Este es un primer dato que se ha considerado para evaluar la 
adaptación o resiliencia de cada uno de los diferenciales o variedades de referencia en las 
condiciones agroecológicas del entorno en el que se cultiva la “Alubia del Confit”. Por 
una parte, hemos podido determinar que el arraigo ha sido inferior en todas las variedades 
en el caso de la parcela de Viver-1. Probablemente esto fue debido a un riego en exceso 
en las primeras fases de cultivo. Los mejores porcentajes de arraigo se dieron en las 
parcelas de Caudiel y Teresa. 
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Tabla 3.- Relación de plantas arraigadas y evaluadas de cada variedad. 

Código Denominación de la 
variedad 

Número de plantas arraigadas de un 
total de 12 sembradas 

Nº medio de 
plantas 

arraigadas 
Viver-1 Viver-2 Caudiel Teresa 

V1 Faba de Asturias 1 9 8 4 5,50 
V2 Barco de Ávila 3 8 9 9 7,25 
V3 Garrofó 3 7 12 10 8,00 
V4 Blanca de Manteca 5 8 10 9 8,00 
V5 Arrocina 1 12 11 12 9,00 
V6 Canela de León 6 12 10 12 10,00 
V7 Careto 5 11 11 11 9,50 
V8 Verdina 5 5 11 12 8,25 
V9 Caparrón 3 9 9 8 7,25 
V10 De Guernika 8 12 11 12 10,75 
V11 De Tolosa 5 8 10 12 8,75 
V12 De Santa Pau 4 7 11 10 8,00 
V13 Del Ganxet 6 12 12 12 10,50 
V15 Jaspeada de León 6 4 10 12 8,00 
V16 Alubia del Confit 10 12 12 11 11,25 

 

 Para la caracterización morfológica se han utilizado una serie de características o 
descriptores seleccionadas de entre los descriptores de Phaseolus vulgaris L. publicados 
por la FAO. Estas características han sido 12 de planta, 11 de vaina y 10 de semilla. 

 

1.- Características de planta. 
Todas las variedades evaluadas presentan un único tallo floral por inflorescencia, 

no presentan antocianos en hoja, las hojas son persistentes en plena producción y no 
presentan exerción estigmática (tabla 4, 5, 6 y 7). Este comportamiento ha sido similar en 
todas las explotaciones en que se ha trabajado. Es decir, estos caracteres han sido 
similares independientemente de la ubicación de la explotación y del tipo de cultivo 
practicado por el agricultor asociado. 

 
Si ha habido variabilidad para los caracteres de hábito de crecimiento, color del 

estandarte y de las alas de la flor, color de la hoja y forma de la hoja (tabla 4, 5, 6 y 7; 
figura 1 y 2). En cuanto a habito de crecimiento (8 variedades de porte determinado o 
rastrero y 7 de porte indeterminado o de enrrame) y el color del estandarte y alas de la 
flor aunque cada variedad ha mostrado presentado distintos colores, todas han mostrado 
el mismo comportamiento en las distintas explotaciones. No ha sido así en el caso del 
color y forma de la hoja. Aquí si se han observado pequeñas diferencias dependiendo de 
la explotación considerada. Creemos que esto es debido a diferencias entre las 
condiciones agroecológicas del cultivo. Así, hay parcelas de riego a manta (2) y otras con 
riego a manta (2), y aunque las prácticas culturales han sido muy parecidas, se han 
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observado pequeñas diferencias en la forma de conducir el cultivo (forma y altura de las 
barracas). 

 

Tabla 4.- Caracteres de planta evaluados en la explotación Viver-1. 

Variedad Habito de 
crecimiento 

Nº tallos 
florales por 

inflorescencia. 

Color del 
estandarte 
de la flor 

Color de 
las alas de 

la flor 

Color 
de la 
hoja 

Presencia 
antocianos 

en hoja 

Forma 
de la 
hoja 

Persistencia 
de las hojas 

en plena 
producción 

Exerción 
estigmática 

V1 1 1 1 1 5 0 2 1 0 

V2 1 1 1 1 5 0 2 1 0 

V3 1 1 4 3 6 0 1 1 0 

V4 2 1 2 1 4 0 1,2 1 0 

V5 2 1 1 1 6 0 1 1 0 

V6 2 1 10 10 5 0 2 1 0 

V7 2 1 11 11 7 0 1 1 0 

V8 2 1 2 1 7 0 2 1 0 

V9 1 1 1 1 5 0 2 1 0 

V10 1 1 10 10 5 0 1 1 0 

V11 2 1 10 10 5 0 2 1 0 

V12 2 1 1 1 6 0 1,2 1 0 

V13 1 1 1 1 5 0 2 1 0 

V15 2 1 10 10 5 0 1 1 0 

AL CONFIT 1 1 1 1 4 0 1 1 0 

 

Tabla 5.- Caracteres de planta evaluados en la explotación Viver-2. 

Variedad Habito de 
crecimiento 

Nº tallos 
florales por 

inflorescencia 

Color del 
estandarte 
de la flor 

Color 
de las 
alas 
de la 
flor 

Color 
de la 
hoja 

Presencia 
antocianos 

en hoja 

Forma 
de la 
hoja 

Persistencia 
de las hojas 

en plena 
producción 

Exerción 
estigmática 

V1 1 1 1 1 4 0 2 1 0 

V2 1 1 1 1 3 0 2 1 0 

V3 1 1 4 3 7 0 1 1 0 

V4 2 1 2 1 5 0 1,2 1 0 

V5 2 1 1 1 4 0 1 1 0 

V6 2 1 10 10 6 0 2 1 0 

V7 2 1 11 11 3 0 1 1 0 

V8 2 1 2 1 5 0 2 1 0 

V9 1 1 1 1 4 0 2 1 0 

V10 1 1 10 10 4 0 1 1 0 

V11 2 1 10 10 4 0 2 1 0 

V12 2 1 1 1 4 0 2 1 0 

V13 1 1 1 1 4 0 2 1 0 

V15 2 1 10 10 4 0 1 1 0 

AL CONFIT 1 1 1 1 3 0 1 1 0 
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Tabla 6.- Caracteres de planta evaluados en la explotación Caudiel. 

Variedad Habito de 
crecimiento 

Nº tallos 
florales por 

inflorescencia. 

Color del 
estandarte de 

la flor 

Color de 
las alas 

de la flor 

Color 
de la 
hoja 

Presencia 
antocianos 

en hoja 

Forma 
de la 
hoja 

Persistencia 
de las hojas 

en plena 
producción 

Exerción 
estigmática 

V1 1 1 1 1 5 0 2 1 0 
V2 1 1 1 1 4 0 2 1 0 

V3 1 1 4 3 7 0 1 1 0 

V4 2 1 2 1 5 0 1,2 1 0 

V5 2 1 1 1 5 0 1 1 0 

V6 2 1 10 10 7 0 2 1 0 

V7 2 1 11 11 7 0 1 1 0 

V8 2 1 2 1 6 0 2 1 0 

V9 1 1 1 1 4 0 2 1 0 

V10 1 1 10 10 4 0 1 1 0 

V11 2 1 10 10 4 0 2 1 0 

V12 2 1 1 1 5 0 1 1 0 

V13 1 1 1 1 5 0 2 1 0 

V15 2 1 10 10 5 0 1 1 0 

AL CONFIT 1 1 1 1 3 0 1 1 0 

 

 

Tabla 7.- Caracteres de planta evaluados en la explotación Teresa. 

Variedad Habito de 
crecimiento 

Nº tallos 
florales por 

inflorescencia 

Color del 
estandarte 
de la flor 

Color 
de las 

alas de 
la flor 

Color 
de la 
hoja 

Presencia 
antocianos 

en hoja 

Forma 
de la 
hoja 

Persistencia 
de las hojas 

en plena 
producción 

Exerción 
estigmática 

V1 1 1 1 1 6 0 2 1 0 
V2 1 1 1 1 4 0 2 1 0 

V3 1 1 4 3 7 0 1 1 0 

V4 2 1 2 1 6 0 1,2 1 0 

V5 2 1 1 1 6 0 1 1 0 

V6 2 1 10 10 7 0 2 1 0 

V7 2 1 11 11 6 0 1 1 0 

V8 2 1 2 1 7 0 2 1 0 

V9 1 1 1 1 5 0 2 1 0 

V10 1 1 10 10 5 0 1 1 0 

V11 2 1 10 10 5 0 2 1 0 

V12 2 1 1 1 5 0 2 1 0 

V13 1 1 2 1 5 0 2 1 0 

V15 2 1 10 10 6 0 2 1 0 

AL CONFIT 1 1 1 1 3 0 1 1 0 
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 De las variedades evaluadas las más parecidas a la “Alubia del Confit” en cuanto a 
caracteres de planta han sido la V1 (Faba Asturiana), V2 (Barco de Ávila), la V9 (Caparrón) y la 
V13 (De Ganxet). No obstante existen algunas diferencias en cuanto a color de la hoja, que 
Siempre es más claro en la “Alubia del Confit”.  

Figura 1.- Composición de flor de las distintas variedades de judía evaluadas. 
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Figura 2.- Composición de hoja de las distintas variedades de judía evaluadas. 
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2.- Características de la vaina. 
En cuanto a características de la vaina todas las variedades han tenido un 

comportamiento uniforme en cuanto a características cualitativas como el color de vaina 
inmadura, la rugosidad de la vaina, su sección transversal, la curvatura, el color en 
madurez fisiológica, la posición de fructificación de la vaina, así como el color de la vaina 
seca (tabla 8, 9, 10 y 11; figura 7). 

 
En este caso la comparación entre variedades nos permite determinar que la 

variedad que muestra mayor similitud con la “Alubia del Confit” es la V2 o ‘Barco de 
Ávila’. Ambas muestran una vaina inmadura de color verde, la vaina posee rugosidades 
marcadas en su superficie, es de sección aperada, es ligeramente curvada (índices de 4,9 
a 5,6), color amarillo en madurez fisiológica, cuajado en todas las alturas de la planta y 
un color de vaina seca de amarillo dorado (figura 7). 

  
 

Tabla 8.- Caracteres de vaina evaluados en la explotación Viver-1. 

VARIEDAD 
Color de la 

vaina 
inmadura 

Rugosidad 
vaina 

Sección 
transversal 
de la vaina 

Curvatura 
de la 
vaina 

Color de la 
vaina en 
madurez 

fisiológica 

Nº de 
semillas 

por vaina 

Posición de 
la vaina 

Color de la 
vaina seca 

V1 3 0 3 4,2 5 2,9 4 11 

V2 7 1 2 5,3 4 2,1 4 10 

V3 7 0 1 3,3 4 No produce 4 10 

V4 7 0 2 4 4 4,7 4 10 

V5 No produce No produce No produce No produce No produce No produce No produce No produce 

V6 7 0 2 7 5 3 4 10 

V7 8 0 3 3,4 5 10,7 4 10 

V8 7 0 2 5 6 4,7 4 11 

V9 7 0 2 3,6 4 4,6 4 11 

V10 7 0 2 4,2 5 4,1 4 11 

V11 7 0 3 5 4 5,9 4 11 

V12 7 0 2 4,2 5 4,8 4 11 

V13 7 0 2 5 4 4 4 10 

V15 5 0,5 2,3 5 5 5,4 4 10 

AL CONFIT 7 1 2 5,2 4 3 4 10 
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Tabla 9.- Caracteres de vaina evaluados en la explotación Viver-2. 

VARIEDAD 
Color de la 
vaina 
inmadura 

Rugosidad 
vaina 

Sección 
transversal 
de la vaina 

Curvatura 
de la 
vaina 

Color de la 
vaina en 
madurez 
fisiológica 

Nº de 
semillas 
por vaina 

Posición de 
la vaina 

Color de la 
vaina seca 

V1 3 0 3 4,6 5 3,5 4 11 

V2 7 1 2 5,3 4 2,7 4 10 

V3 7 0 1 3,4 4 3,4 4 10 

V4 7 0 2 4 4 5,2 4 10 

V5 7 0 2 3 4 5,5 4 11 

V6 7 0 2 7 5 4,7 4 10 

V7 8 0 3 3,5 5 8,6 4 10 

V8 7 0 2 5 6 4,1 4 11 

V9 7 0 2 3,2 4 5,5 4 11 

V10 7 0 2 4,7 5 5,3 4 11 

V11 7 0 1 5 4 4,9 4 11 

V12 7 0 2 4,3 5 4,4 4 11 

V13 7 0 2 5 4 4,6 4 10 

V15 5 0 2 5 5 5 4 10 

AL CONFIT 7 1 2 4,9 4 3,4 4 10 

 

 

Tabla 10.- Caracteres de vaina evaluados en la explotación Caudiel. 

VARIEDAD 
Color de la 
vaina 
inmadura 

Rugosidad 
vaina 

Sección 
transversal 
de la vaina 

Curvatura 
de la vaina 

Color de la 
vaina en 
madurez 
fisiológica 

Nº de 
semillas 
por vaina 

Posición 
de la 
vaina 

Color de la 
vaina seca 

V1 3 0 3 4,3 5 3,1 4 11 

V2 7 1 2 5,6 4 2,7 4 10 

V3 7 0 1 3,1 4 3,2 4 10 

V4 7 0 2 4 4 4,6 4 10 

V5 7 0 2 3 4 4,9 4 11 

V6 7 0 2 7 5 2,7 4 10 

V7 8 0 3 3,2 5 10,9 4 10 

V8 7 0 2 5 6 3,8 4 11 

V9 7 0 2 3,3 4 5,3 4 11 

V10 7 0 2 4,6 5 4 4 11 

V11 7 0 2 5 4 4,5 4 11 

V12 7 0 2 4 5 5 4 11 

V13 7 0 2 5 4 6,7 4 10 

V15 5 0 2 5 5 4,9 4 10 

AL CONFIT 7 1 2 5,4 4 3,7 4 10 
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Tabla 11.- Caracteres de vaina evaluados en la explotación Teresa. 

VARIEDAD 
Color de la 
vaina 
inmadura 

Rugosidad 
vaina 

Sección 
transversal 
de la vaina 

Curvatura 
de la vaina 

Color de la 
vaina en 
madurez 
fisiológica 

Nº de 
semillas 
por vaina 

Posición 
de la 
vaina 

Color de la 
vaina seca 

V1 3 0 3 4,7 5 2 4 11 

V2 7 1 2 5,4 4 1,7 4 10 

V3 7 0 1 3,2 4 2,9 4 10 

V4 7 0 2 4 4 4,3 4 10 

V5 7 0 2 3 4 5,7 4 11 

V6 7 0 2 7 5 1,1 4 10 

V7 8 0 3 3,2 5 5 4 10 

V8 7 0 2 5 6 2,8 4 11 

V9 7 0 2 3,4 4 4,1 4 11 

V10 7 0 2 4,2 5 3,6 4 11 

V11 No produce No produce No produce No produce No produce No produce No produce No produce 

V12 7 0 2 4,4 5 4 4 11 

V13 7 0 2 5 4 3,3 4 10 

V15 5 0 2 5 5 4,6 4 10 

AL CONFIT 7 1 2 4,7 4 2 4 10 

 

 
 
 
En las figuras 3, 4, 5 y 6 se puede ver el número medio de semillas por vaina. 

Observándose comportamiento entre variedades muy similares entre las distintas 
explotaciones evaluadas. Así, en 3 de ellas (Viver-1, Viver-2 y Caudiel la variedad que 
tiene más semillas por vaina es la V7 (careto) y en Teresa es la segunda por detrás de la 
V5 (Arrocina). Sin embargo, esta variedad ha tenido un comportamiento muy desigual 
entre explotaciones. También destacar el hecho de que la variedad V3 (Garrofó) no ha 
llegado a producir vainas con granos comerciales en ninguna de las explotaciones. 

 
En el caso de la “Alubia de Confit”, también para este carácter muestra un número 

de semillas por vaina bastante parecido al de la variedad V2. Sin embargo, hay que 
destacar que en todas las explotaciones siempre mostró un mayor número de semillas por 
vaina. Así que este podría ser un primer carácter diferencial 
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Figura 3.- Valor medio del número de semillas por vaina por variedades en Viver-

1. 
 
 
 

 
Figura 4.- Valor medio del número de semillas por vaina por variedades en Viver-

2. 
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Figura 5.- Valor medio del número de semillas por vaina por variedades en 

Caudiel. 
 
 
 
 

 
Figura 6.- Valor medio del número de semillas por vaina por variedades en 

Teresa. 
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Figura 7.- Composición de vainas seca de las distintas variedades de judía 

evaluadas. 
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3.- Características de la semilla 
En cuanto a los caracteres de semilla podemos decir también que el 

comportamiento de las variedades fue consistente en todas las explotaciones evaluadas 
(tabla 12, 13, 14 y 15; figura 12). Así mismo, se constató de nuevo el parecido entre la 
“Alubia del Confit” y la variedad V2. Presentan el mismo color blanco, con ausencia de 
patrón de color, nivel de brillo, presencia de reticulado y forma de la semilla entre 
arriñonada y cúbica.  

 
Sin embargo, de nuevo constatamos otra diferencia entre ambas consistente en el 

peso de la semilla. Nuestra variedad, presento en todas las explotaciones un menor peso 
de semilla que la variedad V2. Esta diferencia fue máxima en Viver-1 y mínima en Viver-
2 (tabla 12, 13, 14 y 15). Este carácter puede ser determinante a la hora de distinguirlas. 
 
 
 
 
Tabla 12.- Caracteres de vaina evaluados en la explotación Viver-1. 

VARIEDAD 
Patrón de 

cubierta de la 
semilla 

Color más 
oscuro de la 

cubierta de la 
semilla 

Color más 
claro de la 

cubierta de la 
semilla 

Brillo de 
la semilla 

Forma de 
la semilla 

Presencia de 
reticulado de 
venas en la 

semilla 

Peso de 10 
semillas 

V1 0,00 - 8,00 7,00 3,00 1,00 17,09 

V2 0,00 - 8,00 5,00 3,00 1,00 53,85 

V3 No produce No produce No produce No produce No produce No produce No produce 

V4 0,00 - 8,00 5,00 3,00 1,00 5,99 

V5 No produce No produce No produce No produce No produce No produce No produce 

V6 0,00 - 6,00 5,00 3,00 1,00 6,01 

V7 10,00 1,00 6,00 3,00 4,00 1,00 2,62 

V8 0,00 - 10,00 7,00 4,00 1,00 2,69 

V9 6,00 14,00 7,00 7,00 3,00 0,00 4,44 

V10 3,00 14,00 8,00 5,00 3,00 0,00 5,53 

V11 0,00 - 1,00 5,00 2,00 0,00 6,36 

V12 0,00 - 8,00 3,00 1,00 1,00 2,22 

V13 0,00 - 8,00 7,00 4,00 1,00 8,03 

V15 2,00 14,00 8,00 7,00 3,00 1,00 4,42 

ALUBIA 
CONFIT 

0,00 - 7,00 5,00 2,00 1,00 16,25 
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Tabla 13.- Caracteres de vaina evaluados en la explotación Viver-2. 

VARIEDAD 
Patrón de 

cubierta de la 
semilla 

Color más 
oscuro de la 

cubierta de la 
semilla 

Color más 
claro de la 

cubierta de la 
semilla 

Brillo de 
la semilla 

Forma de 
la semilla 

Presencia de 
reticulado de 
venas en la 

semilla 

Peso de 10 
semillas 

V1 0,00 - 8,00 5,00 3,00 1,00 19,39 

V2 0,00 - 8,00 7,00 4,00 1,00 40,02 

V3 No produce No produce No produce No 
produce 

No 
produce 

No produce No produce 

V4 0,00 - 8,00 5,00 3,00 1,00 6,58 

V5 0,00 - 8,00 3,00 1,00 1,00 2,32 

V6 0,00 - 6,00 5,00 3,30 1,00 8,29 

V7 10,00 1 1,00 6,00 4,00 1,00 2,46 

V8 0,00 - 10,00 5,00 4,00 1,00 2,82 

V9 8,00 14,00 8,00 5,00 1,00 0,00 4,27 

V10 3,00 14,00 8,00 5,00 2,00 0,00 9,09 

V11 0,00 1,00 #¡DIV/0! 5,00 5,00 0,00 12,84 

V12 0,00  8,00 3,00 1,00 1,00 2,73 

V13 0,00  8,00 5,00 4,00 1,00 9,09 

V15 2,00 14,00 8,00 7,00 4,00 0,00 4,98 

ALB 
CONFIT 

0,00  7,00 5,00 2,00 1,00 34,28 

 

Tabla 14.- Caracteres de vaina evaluados en la explotación Caudiel. 

VARIEDAD 

Patrón de 
cubierta 

de la 
semilla 

Color más 
oscuro de la 

cubierta de la 
semilla 

Color más 
claro de la 

cubierta de la 
semilla 

Brillo de 
la semilla 

Forma de 
la semilla 

Presencia de 
reticulado de 
venas en la 

semilla 

Peso de 10 
semillas 

V1 0,00 - 8,00 5,00 3,00 1,00 14,87 

V2 0,00 - 7,00 5,00 3,00 1,00 43,00 

V3 No produce No produce No produce No produce No produce No produce No produce 

V4 0,00 - 8,00 5,00 3,50 1,00 6,38 

V5 0,00 - 8,00 5,00 1,00 1,00 2,18 

V6 0,00 - 6,00 5,00 3,10 1,00 5,99 

V7 10,00 1,00 6,00 3,00 4,00 1,00 2,48 

V8 0,00 - 10,00 5,00 3,30 1,00 3,09 

V9 7,00 14,00 8,00 5,00 2,00 1,00 5,08 

V10 3,00 14,00 8,00 7,00 2,00 0,00 7,86 

V11 0,00 - 1,00 7,00 2,00 0,00 4,94 

V12 0,00 - 8,00 3,00 1,00 1,00 2,42 

V13 0,00 - 7,00 7,00 4,00 1,00 5,21 

V15 3,00 14,00 8,00 7,00 3,00 0,20 7,06 

ALB CONFIT 0,00 - 7,00 5,00 2,80 1,00 25,28 
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Tabla 15- Caracteres de vaina evaluados en la explotación Teresa. 

VARIEDAD 

Patrón de 
cubierta 

de la 
semilla 

Color más 
oscuro de la 

cubierta de la 
semilla 

Color más 
claro de la 

cubierta de la 
semilla 

Brillo de 
la semilla 

Forma de 
la semilla 

Presencia de 
reticulado de 
venas en la 

semilla 

Peso de 10 
semillas 

V1 0,00 - 8,00 7,00 3,00 1,00 17,93 

V2 0,00 - 8,00 3,20 3,00 1,00 40,14 

V3 No produce No produce No produce No produce No produce No produce No produce 

V4 0,00 - 8,00 5,00 4,00 1,00 4,74 

V5 0,00 - 3,00 3,00 1,00 1,00 2,43 

V6 0,00 - 6,00 5,00 4,00 1,00 5,01 

V7 10,00 1,00 6,00 3,00 4,00 1,00 2,86 

V8 0,00 - 10,00 5,00 4,00 1,00 2,45 

V9 7,20 14,00 7,00 5,00 1,00 1,00 4,58 

V10 3,00 14,00 8,00 5,00 2,00 0,00 5,61 

V11 No produce No produce No produce No produce No produce No produce No produce 

V12 0,00 - 8,00 5,00 2,00 1,00 2,73 

V13 0,00 - 8,00 5,40 4,00 1,00 7,44 

V15 2,00 14,00 8,00 7,00 4,00 0,00 5,25 

ALB CONFIT 0,00 - 7,00 5,00 3,00 1,00 25,88 

 

 Si nos fijamos en los caracteres Longitud, anchura y altura de la semilla podemos ver 
como todas las variedades mostraron un comportamiento consistente en todas las explotaciones 
(figura 8, 9, 10 y 11). Lo más remarcable, y en consistencia con la diferencia de pesos de semilla 
entre la “Alubia de Confit” y la variedad V2, es que en todas las explotaciones la variedad V2 
mostró mayores valores de Longitud, Anchura y Altura de semilla que la “Alubia de Confit” 
(figura 12). 

 

 
Figura 8.- Valores medios de longitud, anchura y altura de las semillas de las 

variedades evaluadas en la explotación de Viver-1. 
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Figura 9.- Valores medios de longitud, anchura y altura de las semillas de las 

variedades evaluadas en la explotación de Viver-2. 
 
 
 

 
Figura 10.- Valores medios de longitud, anchura y altura de las semillas de las 

variedades evaluadas en la explotación de Caudiel. 
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Figura 11.- Valores medios de longitud, anchura y altura de las semillas de las 

variedades evaluadas en la explotación de Teresa. 
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Figura 12.- Composición de semillas de las distintas variedades de judía 

evaluadas. 
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Características distintivas de la “Alubia de Confit” 

 La caracterización realizada ha puesto de manifiesto que la “Alubia del Confit” es 
claramente diferente de todas las variedades referenciales en cuanto a caracteres de planta y 
especialmente en relación con los caracteres de vaina y de grano excepto en el caso de la variedad 
V2 o ‘Barco de Ávila’. A continuación, se detallan las características más sobresalientes de la 
“Alubia del Confit” en cuanto a características de planta, vaina y semilla. 

1.- Características de planta. 
 En cuanto a características de planta la “Alubia de Confit” se caracteriza por ser de tipo 
indeterminado, también denominado de tipo enrrame o para entutorar (tabla15). De hecho, en los 
pueblos del Alt Palancia se cultiva con una estructura de barraca típica de la zona. Presenta 
inflorescencias con un único tallo floral. Es decir, un único eje con flores. Estas presentan alas y 
estandarte totalmente blancos. 

 Las hojas son de una forma característicamente triangular, sin antocianos y color verde 
medio o medio-claro. Normalmente el color verde es más claro en las primeras fases del cultivo. 
Las hojas son persistentes en plena producción y no presenta exerción estigmática. 

 Destacar que estas características de la “Alubia del Confit” son coincidentes con las que 
presenta la variedad V2 o ‘Barco de Ávila’, excepto el color de la hoja que suele ser en esta última 
variedad más oscuro y la forma de la hoja que, en este caso, es más cuadrangular (tabla 16). 
También se ha observado que las flores de la “Alubia de Confit” presentan las alas de la flor más 
abiertas (figura 29). 

 

 

 Tabla 16.- Comparativa de caracteres de planta entre la “Alubia del Confit” y la 
variedad V2. 

Parcela Variedad Hábito  
crecimiento 

Nº de tallos 
florales por 

inflorescencia 

Color del 
estandarte 
de la flor 

Color de 
las alas 

de la flor 

Color de 
la hoja 

Presencia 
de 

antocianos 
en hoja 

Forma 
de la 
hoja 

Persistencia 
de las hojas 

en plena 
producción 

Exerción 
estigmática 

Viver1 V2 1 1 1 1 5 0 2 1 0 

Viver1 AL CONFIT 1 1 1 1 4 0 1 1 0 

Viver2 V2 1 1 1 1 3 0 2 1 0 

Viver2 AL CONFIT 1 1 1 1 3 0 1 1 0 

Caudiel V2 1 1 1 1 4 0 2 1 0 

Caudiel AL CONFIT 1 1 1 1 3 0 1 1 0 

Teresa V2 1 1 1 1 4 0 2 1 0 

Teresa AL CONFIT 1 1 1 1 3 0 1 1 0 

 

 En cuanto a la variabilidad de comportamiento de la “Alubia de Confit” en las 
distintas explotaciones evaluadas destacar que hubo diferencias en cuanto al diámetro del 
tallo y longitud de la inflorescencia. Estos valores fueron máximos en la explotación de 
Viver-2. Este campo tenía riego por goteo con un vigor muy elevado de las plantas y de 
hecho con los mayores niveles de producción. 
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 Figura 13.- Valores medios de Diámetro de tallo principal en las distintas 
explotaciones evaluadas. 

 

 

 

 Figura 14.- Valores medios de Longitud de la inflorescencia principal en las 
distintas explotaciones evaluadas. 
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 Figura 15.- Comparativa de valores medios de Diámetro del tallo principal y de 
Longitud de la inflorescencia principal en las distintas explotaciones evaluadas entre la 
“Alubia del Confit” y la variedad V2. 

 

 Los caracteres de Diámetro del tallo principal y de Longitud de la inflorescencia 
principal no sirven para diferenciar entre la “Alubia del Confit” y la variedad V2, pues en 
dos de las explotaciones fueron superiores en la primera variedad y en las otras dos la 
situación fue complementaria (figura 15). 
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En cuanto a características de vaina la variedad “Alubia del Confit” y V2 (‘Barco 

de Ávila’) son similares en cuanto a los caracteres Color de vaina inmadura, Rugosidad, 
Sección transversal, Color en madurez fisiológica, Posición de las vainas en planta y 
Color de la vaina seca (tabla 17, figura 29). 
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 Tabla 17.- Comparativa de caracteres de vaina entre la “Alubia del Confit” y la 
variedad V2. 

PARCELA Variedad 
Color de la 

vaina 
inmadura. 

Rugosidad 
vaina 

Sección 
transversal 
de la vaina. 

Color de la 
vaina en 
madurez 

fisiológica. 

Posición 
de la 

vaina. 

Color de la 
vaina seca. 

VIVER-1 V2 7 1 2 4 4 10 
VIVER-1 AL CONFIT 7 1 2 4 4 10 
VIVER-2 V2 7 1 2 4 4 10 
VIVER-2 AL CONFIT 7 1 2 4 4 10 

CAUDIEL V2 7 1 2 4 4 10 
CAUDIEL AL CONFIT 7 1 2 4 4 10 
TERESA V2 7 1 2 4 4 10 
TERESA AL CONFIT 7 1 2 4 4 10 

 

 

 Para los caracteres de Longitud de la vaina, Curvatura de la vaina, Número de 
semillas por vaina, Longitud del pedicelo de la vaina, y anchura de la vaina se observó 
ciertas diferencias en el nivel de los mismos entre las distintas explotaciones 
evaluadas´(figura 16, 17, 18, 19 y 20). Teniendo en cuenta, que partimos de una única 
selección clonal, estos datos ponen de manifiesto las diferencias que pueden observarse 
en una variedad dependiendo de las condiciones agroclimáticas en localidades muy 
próximas y el manejo de los agricultores. 

 

 

 

 Figura 16.- Valores medios de Longitud de vaina en las distintas explotaciones 
evaluadas. 
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 Figura 17.- Valores medios de Curvatura de la vaina en las distintas 
explotaciones evaluadas. 

 

 

 

 Figura 18.- Valores medios de Número de semillas por vaina en las distintas 
explotaciones evaluadas. 
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 Figura 19.- Valores medios de Longitud del pedicelo de la vaina en las distintas 
explotaciones evaluadas. 

 

 

 Figura 20.- Valores medios de Anchura de la vaina en las distintas 
explotaciones evaluadas. 
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mayor en nuestra variedad autóctona (figura 23). Esto es consistente con que presente un 
menor peso por semilla que en la variedad V2 (figura 28 y 29). 

 

 

 Figura 21.- Comparativa de Longitud de la vaina entre la “Alubia del Confit” y 
la variedad V2 por explotaciones. 

 

 

 

 

 

 

  

 

Figura 22.- Comparativa de Curvatura de la vaina entre la “Alubia del Confit” y 
la variedad V2 por explotaciones. 
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 Figura 23.- Comparativa de Número de semillas por vaina entre la “Alubia del 
Confit” y la variedad V2 por explotaciones. 

 
 
 
3.- Características de la semilla 

 En cuanto a las características de semillas la “Alubia de Confit” presenta una 
semilla de color blanco, sin ningún patrón de color, con un brillo intermedio que depende 
de las condiciones en que se recolecte el grano. Si se recolecta tierno tiene menor brillo y 
este aumenta cuando el grano se recolecta seco. Estas características son similares a la de 
la variedad V2. La diferencia más clara a nivel de semilla entre estas dos variedades es el 
peso de la semilla (figura 28). 

 Tabla 18.- Características de semillas de la “Alubia de Confit”. 

PARCELA 
Patrón de 

cubierta de 
la semilla. 

Color más 
oscuro de la 
cubierta de 
la semilla. 

 Color más 
claro de la 
cubierta de 
la semilla. 

Brillo de la 
semilla. 

Forma de la 
semilla. 

Presencia de 
reticulado de 
venas en la 

semilla. 

VIVER-1 0  7 5 2 1 
VIVER-2 0  7 5 2 1 

CAUDIEL 0  7 5 2,8 1 
TERESA 0  7 5 3 1 

 

Para las características cuantitativas de Peso de 10 semillas, Longitud de la 
semillas, Anchura de la semilla y Altura de la semilla, la “Alubia del Confit” presentó 
valores medios muy parecidos entre todas las explotaciones excepto en el caso de Viver-
1 (figura 24, 25, 26 y 27). En esta explotación se observaron los valores medios para estos 
caracteres más bajos. Creemos que esto fue debido a riegos excesivos y una menor 
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fertilización. Esto se reflejó ya al inicio del cultivo en el menor arraigo de plantas de todas 
las explotaciones. Por el contrario, en la explotación Viver-2 se observaron los valores 
máximos de estos caracteres, consistente con el mayor vigor que presentaban las plantas. 

 

 

 

Figura 24.- Valores medios de Peso de 10 semillas en las distintas explotaciones 
evaluadas. 

 

 

 Figura 25.- Valores medios de Longitud de semilla en las distintas 
explotaciones evaluadas. 

 

 

0

5

10

15

20

25

30

35

40

VIVER1 VIVER2 CAUDIEL TERESA

gr
am

oa

Localidad

Peso de 10 semillas

0

0,5

1

1,5

2

2,5

3

VIVER1 VIVER2 CAUDIEL TERESA

cm

Localidad

Longitud de la semilla



29 
 

 

Figura 26.- Valores medios de Anchura de la semilla en las distintas 
explotaciones evaluadas. 

 

 

Figura 27.- Valores medios de Altura de la semilla en las distintas explotaciones 
evaluadas. 
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Figura 28.- Comparativa del Peso de 10 semillas entre la “Alubia del Confit” y la 
variedad V2 por explotaciones. 
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Figura 29.- Comparativa de flor, vaina inmadura, pico de la vaina, vaina seca y 
gano de la “Alubia del Confit” y la variedad V2. 
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1.2.- Caracterización agronómica. 

En las 15 variedades y para cada localidad se anotó la fecha de floración y la fecha 
de maduración. En la tabla 19 aparecen los tiempos calculados a floración y maduración 
para cada variedad y localidad. No se observaron grandes diferencias entre variedades 
aunque se pueden destacar que las variedades más precoces en floración fueron las 
V4,V6, V7, V8, V9, V10 y V15, y las más tardías la V3 que de hecho no ha llegado a 
fructificar en las condiciones agroclimáticas de los pueblos evaluados. 

En cuanto a maduración cabe destacar que la variedad de “Alubia del Confit” se 
posiciona como la más tardía junto con la V2 (‘Barco de Ávila’) y la V13 (‘De Ganxet’). 

 

Tabla 19.- Días a floración y maduración para cada variedad y localidad 
evaluadas. 

VARIEDAD Días a floración Días a maduración 

 VIVER1 VIVER2 CAUDIEL TERESA VIVER1 VIVER2 CAUDIEL TERESA 

V1 75 50 38 64 118 127 124 120 
V2 68 46 37 39 125 134 126 127 
V3 72 77 80 74 No produce No produce No produce No produce 
V4 52 50 37 43 118 127 118 91 
V5 66 75 39 42 0 127 118 91 
V6 41 49 37 39 89 127 118 95 
V7 49 57 52 51 89 133 118 90 
V8 39 46 34 41 118 133 118 91 
V9 40 46 41 43 89 127 118 112 
V10 55 59 49 37 89 127 118 120 
V11 68 75 46 43 118 127 118 Muerta  
V12 46 53 39 44 118 127 124 117 
V13 52 77 44 52 126 135 126 127 
V15 44 46 16 36 118 127 124 91 

AL CONFIT 53 42 34 57 126 131 126 130 
 

1.3.- Caracterización de composición. 

Con cada uno de los materiales probados en la caracterización morfológica y 
agronómica se analizaron 3 muestras independientes consistentes en 140 gramos de 
semillas de distintas plantas de la entrada considerada. A continuación, se exponen los 
resultados obtenidos relativos al contenido en Materia seca, Minerales, Proteína, Hidratos 
de carbono, Fibra, Grasa total, Polifenoles y Capacidad antioxidante total. Se muestran 
los datos más relevantes obtenidos en las explotaciones Viver-2 (sistema de cultivo 
convencional) y Caudiel (sistema de cultivo ecológico). 

Es de destacar en primer lugar el hecho de que en la mayoría de variedades el 
contenido en los distintos compuestos nutricionales fue siempre mayor en el caso de la 
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explotación de Caudiel, en la que se realizó un sistema de cultivo ecológico (figuras 30, 
31, 32, 33, 34, 35, 36, 37 y 38). Los mayores porcentajes de materia seca se dieron en la 
“Alubia del Confit” y las variedades V6, V7 y V5. En la explotación Viver-2 los 
resultados fueron más variables (figura 30). En el caso del contenido en minerales, este 
fue mayor en las variedades “Alubia del Confit”, V4, V6, V7 y V15, y sobre todo en la 
explotación de Caudiel. (figura 31). En ambos casos el contenido es superior al observado 
en la variedad V2. 

 

 

Figura 30.- Valores medios de Porcentaje de materia seca en las variedades 
evaluadas en las explotaciones de Caudiel y Viver-2. 

 

 

Figura 31.- Valores medios de Porcentaje en minerales totales en las variedades 
evaluadas en las explotaciones de Caudiel y Viver-2. 
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En el caso del contenido en Proteína bruta y Nitrógeno el mayor contenido se dio 
en las variedades V6 y V10 en Caudiel y V8 y V15 en Viver-2 (figura 32 y 33). Es decir 
no hubo un comportamiento claro independientemente de la explotación considerada. Es 
de destacar el contenido intermedio en el caso de la “Alubia del Confit2 y superior al de 
la variedad V2, sobre todo en el caso del contenido en proteína. 

 

Figura 32.- Valores medios de Porcentaje de proteína bruta en las variedades 
evaluadas en las explotaciones de Caudiel y Viver-2. 

 

 

Figura 33.- Valores medios de Porcentaje de nitrógeno en las variedades 
evaluadas en las explotaciones de Caudiel y Viver-2. 
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El contenido en Hidratos de carbono ha sido bastante similar entre todas las 
variedades en Caudiel, siendo más variable en el caso de Viver-2 (figura 34). Destacó en 
este último caso la variedad 7. 

 

Figura 34.- Valores medios de Porcentaje de hidratos de carbono en las 
variedades evaluadas en las explotaciones de Caudiel y Viver-2. 

Los materiales probados mostraron un comportamiento muy variable en cuanto al 
contenido en Fibra bruta (figura 35). Los mayores contenidos correspondieron a la 
variedad V6, V7 y V15 en Caudiel y a la V7 y V12 en Viver 2. En cualquier caso son 
muy interesantes los resultados de la variedad V6 y V15 en cultivo ecológico. La “Alubia 
del Confit” mostró un resultado intermedio con contenidos alrededor del 9 %. 

 

Figura 35.- Valores medios de Porcentaje de fibra bruta en las variedades 
evaluadas en las explotaciones de Caudiel y Viver-2. 
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También en el contenido en grasa se observó una elevada variabilidad entre las 
entradas probadas, así como de forma general un mayor contenido cuando las variedades 
se cultivaron bajo un sistema ecológico (figura 36). El mayor contenido estuvo asociado 
a la variedad V8. La “Alubia del Confit” mostró uno de los contenidos más bajos (0,1 – 
0,35%). Esto es un resultado interesante. Presenta un bajo contenido calórico y un muy 
interesante contenido en minerales como ya ha sido descrito. 

 

 

Figura 36.- Valores medios de Porcentaje de grasa en las variedades evaluadas en 
las explotaciones de Caudiel y Viver-2. 
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Figura 37.- Valores medios de contenido en Polifenoles en las variedades 
evaluadas en las explotaciones de Caudiel y Viver-2. 

 

 

Figura 38.- Valores medios de contenido en Antioxidantes totales en las 
variedades evaluadas en las explotaciones de Caudiel y Viver-2. 
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A.3.2.- Tipificación de la “Alubia del Confit”. 

La caracterización realizada ha puesto de manifiesto que la “Alubia del Confit” es 
claramente diferente a todas las variedades referenciales en cuanto a caracteres de planta 
y especialmente en relación a los caracteres de vaina. A continuación, se detallan las 
características más sobresalientes de la “Alubia del Confit” en cuanto a características de 
planta, vaina y semilla. 

1.- Características de planta. 
 En cuanto a características de planta la “Alubia de Confit” se caracteriza por ser 
de tipo indeterminado, también denominado de tipo enrrame o para entutorar. De hecho, 
en los pueblos del Alt Palancia se cultiva con una estructura de barraca típica de la zona. 
Presenta inflorescencias con un único tallo floral. Es decir, un único eje con flores. Las 
flores presentan alas y estandarte totalmente blancos. 

 Las hojas son de una forma característicamente triangular, sin antocianos y color 
verde medio o medio-claro. Normalmente el color verde es más claro en las primeras 
fases del cultivo. Las hojas son persistentes en plena producción y no presenta exerción 
estigmática. 

 Destacar que estas características de la “Alubia del Confit” son coincidentes con 
las que presenta la variedad V2 o ‘Barco de Ávila’, excepto el color de la hoja que suele 
ser en esta última variedad más oscuro y la forma de la hoja que, en este caso, es más 
cuadrangular (tabla 18). Es decir, a nivel de planta nuestra variedad presenta mucha 
similitud con la variedad V2. 

 2.- Características de vaina. 

 La “Alubia del Confit” presenta vainas de color verde mate, con presencia de unas 
rugosidades características o estriados. La sección transversal de la vaina es aperada y 
esta presenta un color amarillo pálido en madurez fisiológica y color amarillo dorado 
cuando está seca. La planta produce vainas en las distintas alturas de la planta. 

 3.- Características de semilla. 

La “Alubia de Confit” presenta una semilla de color blanco, sin ningún patrón de 
color, con un brillo intermedio que depende de las condiciones en que se recolecte el 
grano. Si se recolecta tierno tiene menor brillo y este aumenta cuando el grano se recolecta 
seco. El peso de la semilla oscila entre 1,5 y 3 gramos.   

Esta tipificación de la “Alubia del Confit de Viver” constituye un paso necesario 
para su futura mejora y protección.  

4.- Características de composición. 

La “Alubia del Confit” presenta un contenido en minerales muy interesante, junto 
con un bajo nivel calórico. Presenta además niveles muy interesantes de proteína y 
polifenoles. Estas características nutricionales contribuyen a su definición como un 
producto de calidad diferenciada que puede contribuir a complementar de forma muy 
interesante la renta agraria de los agricultores de pueblos de la comarca de “Els Serrans” 
como Viver, Teresa y Caudiel. 
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A.3.3.- Selección de la ‘Alubia del Confit’ en condiciones de agricultura 
ecológica. 

A partir de los ensayos efectuados en 2020 y función de los datos descritos en los 
apartados anteriores podemos decir que en sus características morfológicas y 
agronómicas presenta elevados niveles de uniformidad. No obstante, si se observó muy 
interesante seleccionar la “Alubia de Confit” para mayor uniformidad en caracteres como: 

- Precocidad en la floración y cuajado. 
- Número de vainas por planta. 
- Número de semillas por vaina. 

Se han realizado selecciones en el campo de Viver-2 donde se ha podido evaluar 
mejor estos caracteres en las plantas cultivadas. En la actualidad se dispone de semilla de 
autofecundación para proseguir en 2021 con el programa de selección. 

 

A.3.4.- Determinación de los factores que limitan la rentabilidad del cultivo 
de la ‘Alubia del Confit’. 

Se realizó la evaluación de las plagas y enfermedades que presentaban las plantas 
de las 4 explotaciones con las que se trabajó en la actividad A.3.1. Se han evaluado los 
siguientes índices: 

- Incidencia de plagas en hojas (0, ausencia; 1; leve, menos del 5% de hojas 
afectadas; 2, moderada, entre el 5 y el 20 % de las hojas afectadas; 3, grave, más del 20 
% de hojas afectadas). Anotar la plaga (araña roja, araña blanca, mosca blanca, 
minadores, pulgones, trips, orugas, nematodos, babosas o caracoles). 

- Incidencia de enfermedades en hojas (0, ausencia; 1; leve, menos del 5% de hojas 
afectadas; 2, moderada, entre el 5 y el 20 % de las hojas afectadas; 3, grave, más del 20 
% de hojas afectadas). Anotar la enfermedad (oídio, podredumbre del tallo o roya). Se 
realizarán análisis para las virosis. 

- Incidencia de plagas en vainas (0, ausencia; 1; leve, menos del 5% de vainas 
afectadas; 2, moderada, entre el 5 y el 20 % de las vainas afectadas; 3, grave, más del 20 
% de vainas afectadas). Anotar la plaga (araña roja, araña blanca, mosca blanca, 
minadores, pulgones, trips, orugas, nematodos, babosas o caracoles). 

- Incidencia de enfermedades en vainas (0, ausencia; 1; leve, menos del 5% de 
vainas afectadas; 2, moderada, entre el 5 y el 20 % de las vainas afectadas; 3, grave, más 
del 20 % de vainas afectadas). Anotar la enfermedad (oídio, podredumbre del tallo o 
roya). Se realizarán análisis para las virosis. 
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En todas las explotaciones se ha observado la presencia de araña de forma 
generalizada (tabla 19, 20, 21 y 22, aunque la incidencia ha sido mucho mayor en la 
explotación de Viver-1. También se ha detectado orugas en vaina con mucha frecuencia 
en todas las explotaciones evaluadas. 

 

Tabla 20.- Incidencia de plagas y enfermedades en la explotación Viver-1 

VARIEDAD Incidencia plagas en hojas 
Incidencia enfermedades 

en hojas Incidencia plagas en vaina 
Incidencia enfermedades 

en vaina 
V1 3 Araña 1 . 1 . 1 . 

V2 3 
Araña y 
minador 1 . 1 . 1 . 

V3 3 Araña 1 . Muerta . 1 . 
V4 3 Araña 1 . 3 Oruga 1 . 
V5 3 Araña 1 . Muerta . 1 . 
V6 3 Araña 1 . 5 Oruga 1 . 
V7 3 Araña 1 . 1 . 1 . 
V8 3 Araña 1 . 5 Oruga 1 . 
V9 3 Araña 1 . 5 Oruga 1 . 

V10 3 Araña 1 . 3 Oruga 1 . 

V11 3 
Araña y 
minador 3 Virosis 3 Oruga 1 . 

V12 3 Araña 3 Virosis 5 Oruga 1 . 
V13 3 Araña 3 Virosis 7 Oruga 1 . 
V15 3 Araña 1 . 3 Oruga 1 . 

AL CONFIT 3 Araña 1 . 1 . 1 . 
 

Tabla 21.- Incidencia de plagas y enfermedades en la explotación Viver-2 

VARIEDAD 
Incidencia de 

plagas en 
hojas  

Incidencia 
enfermedades 

en hojas  

Incidencia 
plagas en 

vaina  

Incidencia de 
enfermedades en 

vaina  
V1 1 · 1 . 1 . 1 . 
V2 1 · 1 . 5 Oruga 1 . 
V3 1 · 1 . 1 . 1 . 
V4 1 · 1 . 3 Oruga 1 . 
V5 3 Araña 1 . 3 Oruga 1 . 
V6 1 · 1 . 3 Oruga 1 . 
V7 1 · 1 . 3 Oruga 1 . 
V8 1 · 1 . 1 . 1 . 
V9 1 · 1 . 3 Oruga 1 . 

V10 1 · 3 Virosis 3 Oruga 1 . 
V11 1 · 1 . 1 . 1 . 
V12 1 · 1 . 1 . 1 . 
V13 3 Araña 1 . 3 Oruga 1 . 
V15 3 Araña 1 . 1 . 1 . 

AL CONFIT 1 · 1 . 3 Oruga 1 . 
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Tabla 22.- Incidencia de plagas y enfermedades en la explotación Caudiel 

Variedad 
Incidencia de 

plagas en 
hojas  

Incidencia de 
plagas en 

hojas  

Incidencia de 
enfermedades 

en vaina  

Incidencia de 
enfermedades 

en vaina  
V1 1 · 1 · 1 · 1 . 
V2 1 · 1 · 1 · 1 . 
V3 3 Araña 1 · 1 · 1 . 
V4 3 Araña 3 Virosis 3 Oruga 1 . 
V5 3 Araña 5 Virosis 3 Oruga 1 . 
V6 1 · 3 Virosis 5 Oruga 1 . 
V7 1 · 1 Virosis 5 Oruga 1 . 

V8 1 
Araña y 
minador 3 Virosis 3 Oruga 1 . 

V9 1 · 3 Virosis 5 Oruga 1 . 
V10 1 · 5 Virosis 3 Oruga 1 . 
V11 1 Araña 1 · 5 Oruga 1 . 
V12 1 · 1 · 3 Oruga 1 . 
V13 1 · 1 · 5 Oruga 1 . 
V15 1 · 1 · 5 Oruga 1 . 
AL 

CONFIT 1 · 1 · 1 · 1 . 
 

 

Tabla 23.- Incidencia de plagas y enfermedades en la explotación Teresa 

Variedad Incidencia de plagas en 
hojas 

Incidencia de plagas en 
hojas 

Incidencia de enfermedades en 
hojas 

Incidencia de enfermedades 
en vaina 

V1 3 Araña 1 . 3 Oruga 1 . 
V2 3 Araña 1 . 7 Oruga 1 . 
V3 3 Araña 1 . 1  1 . 
V4 3 Araña 1 . 5 Oruga 1 . 
V5 3 Araña 1 . 3 Oruga 1 . 
V6 3 Araña 1 . 5 Oruga 1 . 
V7 3 Araña 1 . 5 Oruga 1 . 
V8 3 Araña 1 . 7 Oruga 1 . 
V9 3 Araña 1 . 3 Oruga 1 . 

V10 3 Araña 1 . 1  1 . 
V11 Muerta Muerta Muerta Muerta Muerta Muerta Muerta Muerta 
V12 3 Araña 1 . 5 Oruga 1 . 
V13 3 Araña 1 . 5 Oruga 1 . 
V15 3 Araña 1 . 7 Oruga 1 . 
AL 

CONFIT 3 Araña 1 . 5 Oruga 1 . 
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Se ha observado incidencia de virosis, pero de forma muy aislada (tabla 23, 24, 
25 y 26; figura 39, 40, 41 y 42). De hecho, en una de las explotaciones no se detectó la 
presencia de ninguna virosis. El análisis de muestras vegetales para el virus del mosaico 
del pepino (Cucumber mosaic virus, CMV) permitió detectarlo en 4 variedades de Viver-
1, 2 variedades en Viver-2 y 8 de Caudiel. No se detectó en la explotación de Teresa. En 
el caso del virus del mosaico común de la judía (Bean common mosaic virus, BCMV) 
sólo se detectó infección den 1 variedad de Viver-1 y en otra de la explotación de Caudiel. 
No se detectó infección por virus del bronceado del Tomate (Tomato spotted wilt virus, 
TSWV) o el virus del mosaico amarillo de la judía (Bean yellow mosaic virus, BYMV) 
en ningún caso. 

Los resultados indican que la incidencia de virus en los cultivos de la “Alubia del 
Confit” es baja, pero no por eso no hay que tenerla en cuenta. Como los datos indican, se 
ha producido una incidencia mayor de forma clara en la explotación de cultivo ecológico. 
Esto ha sido debido con toda probabilidad a que en esta explotación no se realizó ningún 
tratamiento contra pulgones, vectores transmisores de las dos virosis referenciadas. 

 

 Tabla 24.- Resultados del análisis de virus en muestra amalgamada en la 
explotación de Viver-1 para los distintos virus analizados. 

Variedades BCMV BYMV TSWV CMV 30 
MIN CMV 60 MIN 

+ 1,181 1,615 1,017 1,639 2,985 
- 0,008 0,018 0,009 -0,0001 -0,006 

V1 -0,007 -0,009 0,002 -0,007 -0,005 
V2 -0,009 -0,009 0,000 -0,005 0,000 
V3 -0,006 0,016 0,011 0,007 0,027 
V4 -0,009 -0,003 -0,003 0,003 0,019 
V5 0,006 0,008 0,007 0,008 0,020 
V6 0,002 0,004 0,004 -0,007 -0,009 
V7 -0,007 -0,006 -0,002 -0,011 -0,012 
V8 -0,007 -0,003 0,003 -0,011 -0,012 
V9 0,016 0,004 0,009 -0,008 -0,002 
V10 -0,007 -0,004 0,005 -0,008 -0,005 
V11 0,170 (+) 1/5 0,012 0,014 0,005 0,128 (+) 1/5 
V12 -0,002 0 0,003 -0,007 0,140 (+) 1/4 
V13 -0,004 -0,002 0,003 -0,010 0,120 (+) 1/6 
V15 -0,004 -0,004 0,002 -0,009 0,165 (+) 2/6 

ALUBIA 
CONFIT -0,003 0,001 0,010 -0,006 0,070 
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 Figura 39.- Análisis de virus amalgamados con resultado positivo en la 
explotación de Viver-1. 

 

 Tabla 25.- Resultados del análisis de virus en muestra amalgamada en la 
explotación de Viver-2 para los distintos virus analizados. 

VARIETATS BCMV BYMV TSWV CMV 30 
MIN CMV 60 MIN 

+ 1,181 1,615 1,017 1,639 2,985 
- 0,008 0,018 0,009 0,000 -0,006 

V1 -0,006 -0,001 0,006 -0,004 0,011 
V2 0,003 0,001 0,006 -0,007 0,017 
V3 -0,004 -0,001 0,005 -0,01 0,025 
V4 -0,003 -0,001 0,003 -0,01 0,352 (+) 6/8 
V5 -0,001 0,009 0,018 -0,008 -0,006 
V6 0,012 0,018 0,020 0,006 0,016 
V7 0,008 0,006 0,008 -0,005 -0,006 
V8 -0,003 -0,002 0,003 -0,012 -0,014 
V9 -0,002 0,005 0,005 -0,012 -0,014 

V10 0 0,007 0,014 0,059 0,130 (+) 4/12 
V11 -0,003 0,001 0,005 -0,004 0,006 
V12 0,016 0,02 0,028 0,005 0,011 
V15 0,008 0,004 0,019 -0,001 0,009 

ALUBIA CONFIT 0 0,002 0,009 -0,009 -0,007 
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 Figura 31.- Análisis de virus amalgamados con resultado positivo en la 
explotación de Viver-2. 

 

 

 Tabla 40.- Resultados del análisis de virus en muestra amalgamada en la 
explotación de Teresa para los distintos virus analizados. 

VARIETATS BCMV BYMV TSWV CMV 30 
MIN 

CMV 60 
MIN 

+ 1,181 1,615 1,017 1,639 2,985 
- 0,008 0,018 0,009 0,000 -0,006 

V1 -0,001 0,004 0,009 -0,009 -0,009 
V2 0,002 0,006 0,019 -0,003 0,003 
V3 -0,002 0,006 0,021 0,008 0,029 
V4 0,015 0,027 0,024 0,002 0,006 
V5 0,007 0,009 0,022 0 0,011 
V6 0 0,001 0,006 -0,011 -0,013 
V7 0 0,002 0,008 -0,008 -0,004 
V8 0,003 0,008 0,028 -0,01 -0,011 
V9 -0,002 0,001 0,003 0,007 0,030 

V10 0,015 0,023 0,026 0,005 0,015 
V11 0,009 0,006 0,019 -0,006 -0,003 
V12 0,001 0,001 0,010 -0,01 -0,009 
V13 0,003 0,005 0,019 -0,003 0,009 
V15 0,006 0,021 0,008 0,012 0,046 
CC 0,019 0,023 0,019 0,025 0,066 

ALUBIA CONFIT 0,018 0,021 0,055 0,01 0,035 
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 Figura 41.- Análisis de virus amalgamados con resultado positivo en la 
explotación de Teresa. 

 

 

 Tabla 27.- Resultados del análisis de virus en muestra amalgamada en la 
explotación de Caudiel para los distintos virus analizados. 

VARIETATS BCMV BYMV TSWV CMV 30 MIN CMV 60 MIN 

+ 1,181 1,615 1,017 1,639 2,985 
- 0,008 0,018 0,009 0,000 -0,006 

V1 0,002 0,001 0,010 -0,008 -0,005 
V2 0,003 0,004 0,013 -0,001 0,011 
V3 0,018 0,02 0,024 0,019 0,058 
V4 0,02 0,005 0,011 0,041 0,104 (+) 1/10 
V5 0,074 0,025 0,025 0,099 0,237 (+) 2/11 
V6 0,062 0,011 0,028 0,063 0,159 (+) 1/10 
V7 0,036 0,004 0,016 0,045 0,122 (+) 1/11 
V8 0,032 0,009 0,019 0,041 0,114 (+) 1/11 
V9 0,313 (+) 3/8 0,022 0,027 0,065 0,169 (+) 1/9 

V10 0,067 0,002 0,010 0,119 (+) 1/11 0,285 (+) 2/11 
V11 -0,008 0,005 0,005 -0,005 -0,015 
V12 -0,007 0,024 0,000 0,004 -0,012 
V13 -0,005 0,024 0,017 0,009 -0,004 
V15 -0,012 0,003 -0,002 0,027 0,002 

ALUBIA CONFIT -0,002 0,011 0,010 0,048 (+) 1/12 0.124 (+) 1/12 
CC -0,005 0,002 0,007 -0,005 -0,018 
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 Figura 42.- Análisis de virus amalgamados con resultado positivo en la 
explotación de Caudiel. 

 

 

A.3.5.- Registro de la ‘Alubia del Confit’ como Variedad de Conservación. 

Teniendo en cuenta las características peculiares y excepcionales de la ‘Alubia del 
Confit’, el bajísimo número de agricultores que la cultivan y el carácter local del área 
donde se cultiva (términos municipales de Caudiel, Teresa y Viver) se considera muy 
adecuado desde el punto de vista de conservación de la biodiversidad agrícola valenciana 
la solicitud para el registro de la ‘Alubia del Confit’ como variedad de conservación. 

Para la realización de esta actividad se han utilizado los datos generados en la 
actividad A.3.1. Así, se ha elaborado una ficha con los descriptores de la UPOV que 
caracterizan la variedad a partir del tipificado que se ha realizado de la variedad en la 
actividad A.3.2. A partir de este tipificado, se ha elaborado un informe justificando en 
base a la antigüedad de esta variedad de alubia y las circunstancias actuales de su cultivo 
la necesidad de proceder a su registro como variedad de conservación. A este respecto, 
se ha definido de acuerdo con los agricultores el ámbito geográfico de cultivo de la 
variedad más adecuado desde un punto de vista de garantizar la obtención de una alubia 
con las características típicas de la ‘Alubia del Confit’ y su conservación. También se ha 
determinado que el COMAV sea la entidad responsable de su conservación como recurso 
fitogenético para el futuro.  

Se adjunta la documentación presentada. 
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A.3.6.- Desarrollo de un Reglamento de Calidad para la ‘Alubia del Confit’ 
de Viver. 

En base a los resultados obtenidos en los A.3.1 y A.3:2 sobre las características 
morfológicas, agronómicas y de composición peculiares y distintivas de la “Alubia del 
Confit de Viver”, se ha procedido al desarrollo y redacción de un Reglamento de Calidad. 
El objetivo de disponer de este reglamento es establecer la “Alubia del Confit” como un 
producto agroalimentario claramente diferenciado a todos los de este tipo presentes en el 
mercado, no sólo en cuanto a sus características morfológicas, agronómicas y 
nutricionales, sino en cuanto a las características peculiares y específicas de forma de 
cultivarla y producirla por parte de los agricultores de distintos pueblos de la comarca del 
“Alt Palancia”. Además, el disponer de un reglamento de calidad asociado a la producción 
de un determinado producto hortofrutícola ha sido el primer paso para pedir la concesión 
por parte de la Generalitat Valenciana de la marca de calidad CV. 

Se adjunta el documento de Reglamento Técnico de Cultivo de la “Alubia del 
Confit”. 

 

A.3.7.- Creación de una Asociación de Productores y Comercializadores de 
la ‘Alubia del Confit’. 

En el marco del proyecto y en colaboración con la Cooperativa Oleícola Serrana 
del Palancia se ha procedido a dar los pasos necesarios para crear la futura “Asociación 
de Productores y Comercializadores de la ‘Alubia del Confit’. Se ha confeccionado para 
ello los siguientes documentos: 

- Estatutos de la asociación. 

- Acta Fundacional 

- Composición provisional del Órgano de Gobierno. 

 

La creación de esta asociación y previa aceptación y publicación en el Diari 
Oficial de la Generalitat Valenciana (DOGV), permitirá el desarrollo de la marca CV de 
la Generalitat Valenciana asociada al ‘Nabo Fino de La Yesa’. Se adjunta Solicitud de 
Registro de la “Associació de Productors i Comercialitzadors de l’Alubia del Confit” y 
justificante de su registro en la Conselleria de Justícia, Interior i Administració Pública. 
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CONCLUSIONES 

 

1.- Se ha realizado la tipificación de la “Alubia de Confit”. Esta variedad de alubia 
valenciana se caracteriza por ser de tipo indeterminado. Presenta inflorescencias con un 
único tallo floral. Las flores presentan alas y estandarte totalmente blancos. Las hojas son 
de una forma característicamente triangular, sin antocianos y color verde medio o medio-
claro. Las hojas son persistentes en plena producción y no presenta exerción estigmática. 
  

La “Alubia del Confit” presenta vainas de color verde mate, con presencia de unas 
rugosidades características o estriados. La sección transversal de la vaina es aperada y 
esta presenta un color amarillo pálido en madurez fisiológica y color amarillo dorado 
cuando está seca.  

 
La “Alubia de Confit” presenta una semilla de color blanco, sin ningún patrón de 

color, con un brillo intermedio. Si se recolecta tierno tiene menor brillo y este aumenta 
cuando el grano se recolecta seco. El peso de la semilla oscila entre 1,5 y 3 gramos.   

La “Alubia del Confit” presenta un contenido en minerales muy interesante, junto 
con un bajo nivel calórico. Presenta además niveles muy interesantes de proteína y 
polifenoles. Estas características nutricionales contribuyen a su definición como un 
producto de calidad diferenciada que puede contribuir a complementar de forma muy 
interesante la renta agraria de los agricultores de pueblos de la comarca de “Els Serrans” 
como Viver, Teresa y Caudiel. 

Esta tipificación de la “Alubia del Confit de Viver” constituye un paso necesario 
para su futura mejora y protección.  

 

2.- A partir de los ensayos efectuados en 2020 y función de los datos descritos en 
los apartados anteriores podemos decir que en sus características morfológicas y 
agronómicas presenta elevados niveles de uniformidad. No obstante, si se observó muy 
interesante seleccionar la “Alubia de Confit” para mayor uniformidad en caracteres como: 

- Precocidad en la floración y cuajado. 
- Número de vainas por planta. 
- Número de semillas por vaina. 

Se han realizado selecciones en el campo de Viver-2 donde se ha podido evaluar 
mejor estos caracteres en las plantas cultivadas. En la actualidad se dispone de semilla de 
autofecundación para proseguir en 2021 con el programa de selección. 
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3.- Los resultados indican que la incidencia de virus en los cultivos de la “Alubia 
del Confit” es baja, pero no por eso no hay que tenerla en cuenta. Como los datos indican, 
se ha producido una incidencia mayor de forma clara en la explotación de cultivo 
ecológico. Esto ha sido debido con toda probabilidad a que en esta explotación no se 
realizó ningún tratamiento contra pulgones, vectores transmisores de las dos virosis 
referenciadas. 

 

4.- Se ha elaborado una ficha con los descriptores de la UPOV que caracterizan la 
variedad a partir del tipificado de la misma. A partir de este tipificado, se ha elaborado 
un informe justificando en base a la antigüedad de esta variedad de alubia y las 
circunstancias actuales de su cultivo la necesidad de proceder a su registro como variedad 
de conservación. Se ha definido el ámbito geográfico de implantación de la Variedad de 
Conservación “Alubia del Confit”, así como que el COMAV sea la entidad responsable 
de su conservación como recurso fitogenético para el futuro.  

 

5.- Se ha procedido al desarrollo y redacción de un Reglamento de Calidad de la 
“Alubia del Confit”. El objetivo de disponer de este reglamento es establecer la “Alubia 
del Confit” como un producto agroalimentario claramente diferenciado a todos los de este 
tipo presentes en el mercado, no sólo en cuanto a sus características morfológicas, 
agronómicas y nutricionales, sino en cuanto a las características peculiares y específicas 
de forma de cultivarla y producirla por parte de los agricultores de distintos pueblos de la 
comarca del “Alt Palancia”. El disponer de un reglamento de calidad asociado a la 
producción de un determinado producto hortofrutícola es el primer paso para pedir la 
concesión por parte de la Generalitat Valenciana de la marca de calidad CV. 

 

6.- Se ha procedido a la preparación de la documentación necesaria y a su registro 
para la creación de la “Associació de Productors i Comercialitzadors de l’Alubia del 
Confit”. 
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Estos trabajos se han divulgado en distintos foros (figura 43, 44 y 45). 

 
Figura 43.- Nota de prensa sobre los trabajos de recuperación del cultivo de la 

“Alubia del Confit”. 
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Figura 44.- Nota de prensa sobre los trabajos de recuperación del cultivo de la 

“Alubia del Confit”. 
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Figura 45.- Nota de prensa sobre los trabajos de recuperación del cultivo de la 
“Alubia del Confit”. 
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