Z=MOLToeGUST ~ @AP 94 Q z(CAECV

BASES 1l CONCURSO DE VINOS ECOLOGICOS DE LA
COMUNITAT VALENCIANA (PROAVA - CAECV)

En los ultimos arios, el sector ecolégico de la Comunitat Valenciana esta adquiriendo
un protagonismo muy importante, hasta el punto de situarse en una de las
comunidades auténomas referentes en el nimero de operadores y de superficie
certificada.

Si hablamos del sector del vino, el vifiedo para vino es el cultivo ecolégico que mas
superficie representa en nuestra Comunitat, alcanzando practicamente las 14.000
hectareas, y las comarcas de la Plana de Utiel - Requena, en Valencia y el Vinalop6
Mitja, en Alicante, las mas representativas.

Ante esta situacion, PROAVA, una entidad sin animo de lucro que se dedica a
fomentar la alimentaciéon sana y equilibrada entre la poblacion, estimulando el
consumo de productos agroalimentarios de calidad de la Comunitat Valenciana, y el
Comité de Agricultura Ecolégica de la Comunitat Valenciana (CAECV), la
autoridad de control encargada de certificar los productos agroalimentarios
ecoloégicos de origen vegetal o animal, transformados o no, en la Comunitat
Valenciana y que cuenta entre sus finalidades las del control, certificacion,
representacion y defensa de los productos ecoldgicos, la investigacion y la
promocién con respecto a los mismos, quieren poner en marcha el primer
concurso de vinos ecologicos de la Comunitat Valenciana, cuyos objetivos son:

1.- Estimular la produccion de vinos ecolégicos, valorando una actividad que
enlaza el sostenimiento de las zonas rurales de la Comunitat Valenciana, con el
respeto al medio ambiente.

2.- Recompensar la calidad de los vinos ecolégicos, incentivando asi el interés
de los elaboradores en la mejora de sus vinos y, consecuentemente, estimular
la demanda por parte de los consumidores de estos vinos.

3.- Favorecer el conocimiento entre los consumidores de estos vinos,
destacando la calidad de los vinos premiados y consolidar la riqueza de
nuestra Comunitat en la ecologia.

4.- Contribuir a la expansion de la cultura del vino ecoldgico, asi como al
progreso de este sector, a la vez que el estimulo para alcanzar las mayores
cotas de calidad.

5.- Fomentar el intercambio de conocimientos sensoriales entre los miembros
del comité de cata.

6.- Reforzar el prestigio y la confianza en los concursos avalados por la
Conselleria de Agricultura, Desarrollo Rural, Emergencia Climatica y Transicion
Ecoldgica, en base al rigor con que se desarrollan y otorgan los premios tanto
de la Conselleria como de PROAVA Yy el CAECV.
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El concurso de la Comunitat Valenciana de vinos Ecoldgicos organizado por PROAVA
y el CAECYV, se regira por el siguiente Reglamento y cumplira en su realizacién con las
normas y disposiciones de la OIV en esta materia.

Articulo | - Organizaciéon y ambito del concurso.

El concurso estara organizado por la entidad PROAVA, sita en la calle Baja n®° 29. C P
46003 Valéncia y por el Comité de Agricultura Ecolégica de la Comunitat Valenciana
(CAECYV), ubicado en la calle Tramuntana, 16. C.P. 46240. Carlet (Valéncia).

La participacion en este concurso estara abierta a todos los vinos ecoldgicos que se
elaboren y embotellen en la Comunitat Valenciana, y que las uvas provengan también
de cultivos situados en la Comunitat Valenciana. Se presentaran embotellados y
etiquetados de acuerdo con la legislacion vigente.

Las bodegas participantes deberan estar inscritas en aquellos registros que
legalmente le sean exigibles de acuerdo con la legislacién.

Articulo Il - Inscripcién en el concurso.

Podran inscribirse en el concurso las bodegas elaboradoras y/o comercializadoras de
vino ecolégico que se elabore y embotelle en la Comunitat Valenciana y que las uvas,
también procedan de cultivos situados en la Comunitat Valenciana.

Los participantes deberan, por cada muestra que participe en el concurso, remitir a la
sede de PROAVA, C/ BAJA n° 29 46003 Valencia, tres botellas de 0.75L debidamente
etiquetadas. Con la finalidad de garantizar la veracidad de las muestras en el proceso
de participacion en el concurso de todas las empresas participantes, la Organizacién
del concurso se reserva el derecho de adquirir las muestras directamente de cualquier
punto de venta existente en el mercado, hecho que notificara previamente a la bodega
participante.

Las muestras iran acompanadas de la Ficha de inscripcion que figura como anexo.

La admision de muestras se cerrard 5 dias antes de la fecha de comienzo del
CONCUrsO.

Aquellas muestras entregadas fuera de plazo podran ser recogidas por la bodega
participante.

Articulo Ill - Remisiéon de muestras.

Cada muestra debera venir acompafada de la correspondiente ficha de inscripcion y
de un boletin de analisis con menos de seis meses de antigliedad expedido por un
laboratorio competente segun legislacion, o certificado por el Endlogo titulado
responsable de la bodega.

Deberan presentar el correspondiente certificado del CAECV, de la Comunitat
Valenciana.
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Por cada vino a inscribir en el concurso se debera enviar una muestra formada por 3
botellas de 750 mililitros envasadas para la venta con el etiquetado y la presentacion
comercial completa.

La documentacién exigida, mencionada anteriormente, se enviara en un sobre que
debera incluirse con el mismo embalaje de la muestra completa a la direccién de
PROAVA sita en la calle Baja n° 29, 46003 de Valencia, para la recepcion y
clasificacion de muestras. Ademas, se remitird al email a la direccion
proava@proava.org informando del envio y con la documentacién completa.

La admision de muestras se cerrara unos dias antes de la fecha de comienzo del
CONCUrso.

Aquellas muestras recibidas fuera de plazo perderan el derecho a participar en el
concurso pudiendo ser reexpedidas a origen, a peticién del remitente y con gastos a
su cargo, en el plazo de 30 dias siguientes a la celebracion del concurso. O recogidas
por la bodega participante.

Articulo IV - Categorias de vinos.

» Categoria 1. Vinos Blancos.

Son los que conservados a la temperatura de 20°C en envase cerrado, alcancen una
sobrepresion del CO2 inferior a O,5 bar
1.1 Vinos Blancos de la anada 2023 y vinos de otras afadas fermentados o
envejecidos en madera.
1.2 Vinos Blancos con fermentacion singular (tinaja o barrica)

» Categoria 2. Vinos Rosados.

Son los que conservados a la temperatura de 20°C en envase cerrado, alcancen una
sobrepresién del CO2 inferior a 0,5 bar.

2.1 vinos Rosados de la afiada 2023

2.2 Vinos Rosados con fermentacion singular (tinaja o barrica)

» Categoria 3. Vinos Tintos Jévenes.

Son los que conservados a la temperatura de 20°C en envase cerrado. Alcancen una
sobrepresiéon del C02 inferior a 0,5 bar

3.1 Vinos de la afiada 2023

3.2 Vinos Tintos de la afiada 2023 o anterior con fermentacion singular (tinaja o
barrica)

* Categoria 4. Vinos tintos.
4.1 Vinos Tintos sin crianza en madera
4.2 Vinos tintos con hasta 3 meses de barrica
4.3 Vinos Tintos con mas de 3 meses y menos de 6 meses de barrica
4.4 Vinos Tintos Crianza
4.5 Vinos Tintos Reserva.
4.6 Vinos Tintos Gran Reserva.
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Articulo V - Presidencia y direccion del concurso.

PROAVA y el CAECV designaran como presidente a una persona de reconocido
prestigio en el sector vitivinicola de la Comunitat Valenciana y como director técnico al
presidente de PROAVA.

El presidente y el director seran los encargados de nombrar el jurado, o jurados.

A su vez garantizaran el cumplimiento del presente Reglamento y velaran por el
perfecto desarrollo de la organizacion del concurso, del examen organoléptico de las
muestras, asi como de la comunicacién de los resultados. Ademas, controlaran que la
recepcion de las muestras y su organizacion, a cargo del equipo técnico de PROAVA
se realicen correctamente.

Asimismo, deberan:

* \Velar porque la cata sea totalmente ciega y anénima y, en ninguin momento,
antes del fallo del concurso, se conozca la identidad de los vinos ganadores.

* Coordinar los trabajos de desarrollo del concurso, resolviendo cualquier duda
que pueda surgir.

* Coordinar el desarrollo de la cata.

* Resolver cualquier asunto no previsto en el presente Reglamento.

* Para la realizacion estos fines estaran auxiliados por el equipo técnico de
PROAVA y/o de las personas que consideren oportunas, las cuales no podran
tener relacioén, laboral ni familiar con las bodegas participantes.

Articulo VI - Control de las muestras recibidas.

El equipo técnico de PROAVA

* Verificara las muestras recibidas y las fichas de inscripcion que los acompafien,
rechazando las muestras que no se ajusten al presente Reglamento.

* Registrar las muestras recibidas, a cada muestra se le asignara un numero de
entrada, expidiendo el acuse de recibo

* Ordenar las muestras recibidas por categorias, (a las que refiere el articulo IV-
Categorias de vino) se realizara a partir de las caracteristicas declaradas en la
correspondiente ficha de inscripcién.

* Cuidara que las muestras se conserven en las condiciones de temperatura
adecuadas hasta la celebracion de la cata.

Articulo VII - Designacion del o de los jurados.

El director, junto con el presidente, decide el jurado o el niumero de jurados y
designan los miembros de cada uno. El nimero de jurados lo determinaran en
funcion de muestras inscritas, asi como de sus categorias.

Cada jurado estara compuesto por un minimo de (cinco) miembros expertos en
analisis sensorial de vinos; propuesto por cada uno de los siguientes sectores y
organizaciones:

1.- Consejos reguladores; DOP Alicante; DOP Utiel-Requena; DOP
Valencia.
2.- La IGP Terra de Castell6.
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3.- EI CAECV.

4.- Representantes de la Conselleria de Agricultura, a propuesta del director
General competente en materia de calidad Agroalimentaria.

5.- La Asociacién Valenciana de Endlogos.

6.- Profesores de Enologia de la UPV, a propuesta del Departamento de
Tecnologia de Alimentos.

7.- Prensa especializada.

8.- CDT Valéncia.

9.- ASVASU (Asociacion Valenciana de sumilleres) y FASCV (Federacién
de

Asociaciones de sumilleres de la Comunitat valenciana).

10.- Representantes de alguno de los Circulos de endfilos de la Comunitat
Valenciana.

Articulo VIII - Funciones generales del director del concurso.

1. Verificara la constitucién del/o de los jurados, la organizacién de la o las
sesiones de cata, tanto en el orden en que seran presentados los vinos como
en el numero de muestras que seran sometidas al examen sensorial del o de
los jurados, cumpliéndolo establecido en el presente Reglamento.

2. Adoptara los medios de control que garanticen el cumplimiento de los
requisitos a que se refiere el apartado 2 del articulo noveno, que las
condiciones ambientales de la sala de cata sean las correctas, y que el
descorche de las botellas se realice en una sala anexa. A la sala de catas solo
tendran acceso las personas directamente relacionadas con el concurso y
habilitados al efecto.

3. Controlara el buen funcionamiento del personal adjunto y en particular la
identificacion de muestras, para evitar toda posibilidad de error, garantizando el
secreto de los resultados hasta el momento de su proclamacion, asi como el
anonimato de los vinos participantes y que no han sido premiados.

Articulo IX - Funciones especificas del director durante la realizacion del
concurso
1. Garantizar que haya por parte de los jurados un estricto cumplimiento de las
normas del presente Reglamento.
2. Velar por
o El anonimato total de las muestras. A este fin, las botellas seran
presentadas con un embalaje que no permita la identificacién de la
muestra
o Las 6ptimas condiciones del servicio del vino, como temperatura
o El vino sera servido en presencia del jurado en copas adecuadas para
su cata
o La cata se desarrollara en silencio
o La correcta presentacion de las muestras
o La correcta cumplimentacion de las fichas de cata y posterior tabulacion
3. Apeticidn de tres 0 mas miembros rechazar las botellas de vinos defectuosos,
solicitando una nueva botella para su examen.
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4. Ordenar la repeticion de una muestra cuando o solicite el presidente del jurado
O si se observa una gran discrepancia entre las puntuaciones asignadas por los
catadores

Articulo X - Normas de funcionamiento del/o de los jurados.

1. El director del concurso se reunira previamente con los jurados comentando o
Confrontando opiniones, prestando atencién al empleo adecuado de la ficha de
cata y al significado de las descripciones de esta.

2. Elolos jurados cumpliran escrupulosamente las normas de este Reglamento,
Cuyo texto estara a su disposicién durante el desarrollo del concurso.

3. Los miembros del o de los jurados estan obligados a respetar el anonimato de
las muestras.

4. Cada vino se catara de forma individual. Sera presentado segun el orden
establecido en el articulo IV, cada miembro del jurado cumplimentara la ficha de
cata relativa a la muestra presentada rellenando la casilla de evaluacién que
estime conveniente y firmandola. La no cumplimentacién de todas las casillas o
la ausencia de firma llevaran consigo la anulacién de la ficha.

5. Las sesiones de cata se realizaran preferentemente por la mafiana. EI numero
de muestras diarias por jurado sera de 50. El director del concurso establecera
las pausas necesarias entre sesiones a fin de que los jurados tengan unos
descansos adecuados.

Articulo Xl - Ficha de cata.

Para la evaluacién de los vinos se utilizaran las fichas de la OIV y sus normas de
aplicacion.

Articulo XII - Orden de presentaciéon y temperatura en la sesién de cata.

Las muestras se clasificaran dentro de las diferentes categorias establecidas en
funcidon de las caracteristicas declaradas en las fichas de inscripcién. Si a juicio
mayoritario de los miembros de un jurado estos consideraran que la clasificacion es
erronea pueden proponer al presidente de la cata quien tomara la decision de
reclasificacion definitiva, que considere mas adecuada para la muestra propuesta.

Las muestras seran servidas en presencia de los/as catadores/as a las temperaturas
adecuadas a cada tipo de vino identificandolas con un numero previamente asignado.
Tanto el orden de las muestras como en las temperaturas de servicio se seguiran los
parametros establecidos en las normas de la OIV para concursos.

Vinos Blancos y Rosados entre 10 y 12°c

Vinos Tintos entre 15y 18°c
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Si un mismo jurado debiera evaluar en la misma sesion muestras de diversas
categorias estas seran catadas siguiendo el orden que establezca el presidente de la
cata.

Articulo XIII - Transcripcion y calculos de los resultados.

A cada muestra se le asignara una calificacion en cifras, que sera la media ponderada
de la serie de puntuaciones totales otorgadas por cada uno de los miembros
integrantes del jurado.

En caso de que se haya autorizado una segunda cata de una muestra a un jurado,
so6lo se tomara en cuenta las fichas de esta segunda calificacion.

Ademas de la secretaria o secretario del concurso soélo podran tener acceso a la
tabulacion el presidente, el director del concurso y en su caso un representante de la
Conselleria de Agricultura de la Comunitat Valenciana.

Articulo XIV - Atribucién de premios

Las distinciones otorgadas por PROAVA son:
Diploma mencién ORO
Diploma menciéon PLATA
Diploma mencién BRONCE

Ademas de estas distinciones PROAVA otorgara la distincién especial.
GRAN PREMIO PROAVA,; al vino mejor valorado del concurso

El jurado podra otorgar menciones para aquellos vinos que, no habiendo sido
premiados, considere que son merecedores de esta distincién.

El fallo del jurado sera inapelable.
Articulo XV - Mencién de recompensas.

PROAVA expedira un Diploma para cada vino que haya sido galardonado en el que se
consignara la identificacion de la muestra y su productor estando firmado por:

La Consellera de Agricultura; El presidente de PROAVA, el presidente del CAECV vy el
presidente del Jurado.

Articulo XVI - Publicidad de los premios

Las bodegas que obtengan cualquiera de los premios que se otorguen podran hacer
publicidad de estos con la autorizacion de PROAVA, expresada por escrito y siempre
que cumplan con la Legislacién Vigente en lo referente al etiquetado de productos
vitivinicolas.

Con la finalidad de promocionar los vinos ganadores en el concurso, cada bodega que
haya obtenido premio depositara en la Sede de PROAVA una caja de 6 botellas de
0.75L de cada vino merecedor de medalla o mencién. PROAVA promocionara los vinos
ganadores entre las actividades que desempefia tanto en el Celler S.XIIl (C/Baja, 29
Bajo, junto a la sede de PROAVA. Centro emblematico para la divulgacion del vino y
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de los productos de calidad de la Comunitat Valenciana) como en otros actos que
pueda organizar.



